GETRANKEKARTE

Tdglich von 10.00 - 0.00 Ubr
Freitag & Samstag 10.00 - 01.00 Ubr

WARME GETRANKE/Warm drinks

Glas Tee € 3,50
Portion Tee € 06,60
Tasse Kaffee € 3,70
Portion Kaffee € 06,60
Espresso € 350
Doppelter Espresso € 590
Cappuccino € 430
Latte Macchiato € 500
Milchkaffee € 5,00
Tasse Schokolade € 6,00

ALKOHOLFREIE GETRANKE/Softdrinks

Bad Pyrmonter Gourmet

medium/naturell 0,25 1 € 3,50
medium/naturell 0,75 1 € 8,50
Frischer Orangensaft 0,2 1 € 580
Vaihinger Sifte 0,2 1 € 420
Voelkel BioZ Apfel 0,33 1 € 450
Voelkel BioZ Zitrone 0,33 1 € 450
Voelkel BioZ Rhabarber 0,33 1 € 450

Voelkel BioZ Himbeer-Cassis 0,331€ 4,50
Coca Cola, Fanta, Sprite 0,2 Ix+* € 3,60

Schweppes 0,21 € 420
(Tonic, Soday***
Bad Pyrmonter 0,251 € 420

(Bitter Lemon/Ginger Ale)
Bad Pyrmonter Ginger Breeze 0,251€ 4,60
Thomas Henry Tonic Water 0,21 € 4,60

Bier/Beer

Herrenhiuser Premium Pilsener 0251€ 3,90
Herrenhiuser Premium Pilsener 0,41€ 5,40

FLASCHENBIERE/Bottled beer
Herrenhiuser alkoholfreies Pils 0,331 € 4,30

Herrenhauser Helles 0,331 € 430
Hefeweissbier 0,51 € 590
-hell, alkoholfrei-

* Farbstoff Zuckerkul6r
** Konservierungsstoffe E202, E21, E466 *** Farbstoffe E102, E122, E132,



APERITIF

Martini Bianco 14,4 %/
Rosso14,4 % /Extra dry 15 %/5cl
Noilly Prat 18 %/5 cl

Ricard 45%/5 cl

Cynar Soda 16,5%/5cl

Campari Soda 25%/5cl

Campari Orange 25%/5cl

Glas Prosecco 0,11

Glas Lauré ,,Champagner*

Blanc de Blanc 0,1 1

SHERRY/PORTWEIN

Sandeman medium dry 15%
Sandeman medium sweet 15%
Tio Pepe Fino 15%

Sandeman Tawny Port 19,5%
Taylors Tawny Port 10 years 20%

LONG DRINKS

Gin Tonic -The Orignial, Gordons Dry,
Bombay Sapphire, Tangueray

Roku, Luv+1_ee, Mare

Montkey 47 Schwarzwald Dry

Vodka Lemon

Russian Standard, Absolut, Bitter Lemon
Moscow Mule

Russian Standard, Ginger Breeze
London Mule €
Gin, Ginger Breeze

a a RO ONORONOND

a

an

Bloody Mary €
Pimm’s Nr. 1 €
Cuba Libre (Plantation, Havana, Botran) €
Screw Driver €
Russian Standard, Absolut

Aperol Spritz €
Lillet Tonic, Wild Berry €

Aperitivo Italiano Spritz low alcobolic €
Lyre’s Italiano Spritz, Prosecco

FIZZES

Gin Fizz , Gordons Dry, Bonbay Sapphire,
Tanqueray, Roku, Luv+1 ee, Luz,

Montkey 47 Schwarzwald Dry

Vodka Fizz Absolut

Vodka Fizz Grey Goose

SOURS

Gin sour Gordons, Bombay, Tangueray

Roku, Luv+1.ce, Monkey 47

Vodka sour Russian Standard, Absolut
Vodka sour Grey Goose

Whisky sour Knob Creek, Eiweifs, Ranch

Pisco sour

Pisco, Limette, Eiweif§y €
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DRINKS & COCKTAILS

Caipirinha € 12,00
Cachaca, Linette, Zucker

Last Word € 14,00
Chartreuse griin, Bombay, Maraschino, Line Juice
Negroni € 12,00
Gin, Vermmuth, campari

Negroni Barrell aged € 12,00
Giny, Vermuth, campari

Squatter € 14,00
Rum, Campari, Grenadine, Triple Sec

Marguerita € 14,00
Tequila, Curacao, Zitrone

Black Russian € 14,00
Kalhuna, V' odka

Espresso Martini € 14,00
Kalbua, V'odka, Créme Cacao

Manhattan € 14,00
Canadian Club, V ermouth, Angostura

Beetroot Daiquiri € 14,00
Rum, Limette, Rote Bete-Geist

Dark & Stormy € 14,00
Plantation Rum, Ginger Ale

Old fashioned € 1450
Botran Reserva, Knob Creek o. Renzy 1”SOP
Martini Cocktail € 14,00
Bombay Saphire, V'ermouth, Olive

Big Ben € 14,00
Tanqueray, Orangen-, Zitronensafl, Grenadine, Ginger Breeze
Red Soil € 15,00
Trinity Gin, Cointrean, Rote Bete Geist, Cranberry, Eiweifs, Zitronensaft
Deez Nuts € 16,00
Abntarctica Cognac, Frangelico, Limettensaft, Apricot Brandy
Kir Royal € 17,50
Creme de Cassis, Champagner

Prince of Wales € 17,50
Grand Marnier, Maraschino, Angostura, Champagner
Halloween ** € 17,50
Peach Tree, Whisky, Lime, Champagner

French 75 € 17,50

Gin, Zitrone, Grenadine, Champagner



ALKOHOLFREIE/alcoholfree

MIXGETRANKE
Breeze € 10,00
San Bitter, Ginger Breeze
Ipanema € 10,00
Limette, Ginger Breeze, Robrzucker
Spitfire ** € 10,00
Orangensaft, Ananassaft, Limejuice, Zitrone
Virgin Mojito € 10,00
Limette, Minze, Soda
Virgin Colada € 10,00
Ananassaft, White Cane
Virgin Cuba Libre € 10,00
White Cane, Coca Cola
Martini Vibrante Tonic € 10,00
Tanquery 0,00 sour € 10,00
Tanqueray 0,00, Zietronensaft
Tanquery 0,00 fizz € 10,00
Tanqueray0,00, Zitronensaft, Soda
Tanquery 0,00 Tonic € 10,00
Tanguery 0,00, Tonic
American Malt sour € 12,00

Lyre’s American Malt, Zitronensaft



SCOTCH WHISKY 4cl

J&B 40% € 11,00
Johnnie Walker Red Label 40% € 11,00
Johnnie Walker Black Label 40% € 13,00
Chivas Regal 40% * € 13,00
IRISH WHISKEY 4cl
Tullamore Dew 40% € 11,00
Jameson 40% € 11,00
MALT WHISKY 4cl
Glenfiddich 12 years 40% * € 13,00
Glenmorangie 10 years 40% € 13,00
Ardbeg 10 years 46% € 13,00
Laphroaig 10 years 40%0* € 13,00
Talisker 10 years 45,8% € 13,00
Oban 43% * € 16,00
The Maccallan fine oak12 years 40%€ 18,00
The Balvenie 12 years 40% € 14,00
Glenlivet 15 years 40% * € 14,00
Lagavulin 16 years 43% € 18,00
SLYRS Whisky Pedro Ximénez

Bavarian Malt 46% € 14,00

AMERICAN WHISKEY 4cl

Jim Beam 40% € 11,00
Jack Daniels 43% € 13,00
Knob Creek 9 years 50% € 13,00

Booket’s 7 years,2 month,14 days 63,85%€ 13,00

INTERNATIONAL WHISKEY 4d

Canadian Club Whisky 40% € 11,00
Suntory Hibiki 43% € 18,00
RUM 4cl
Myers’s Rum 40% € 7,50
Havana Club 7 Anos 40% € 850
Plantation 5 anos 40% € 850
Botran Reserva Blanca 40% € 850
Botran Solera 40% € 15,00
Zacapa Ron 23 Anos 40% € 15,00
Zafra Ron 21 Anos 40% Master Reserve € 15,00
Botucal Ron 40% € 15,00
COGNAC,

BRANDY & CO. 2l
Remy Martin VSOP 40% € 8,00
Remy Martin XO 40% € 12,00
Carlos I Grand Reserva 40% € 8,00
Gran Duque d’Alba 40% € 8,00
Hine Grand Champagne Cognac4on € 25,00



LIKORE

Amaretto 28%

Bailey’s Irish Cream 17%
Kahlaa 20%

Ginger sound Likor 15%
Cointreau 40%

D.O.M. Bénédictine 40%
Grand Marnier 40%

Tia Maria 26,5%

GRAPPA,

TRESTER & MARC
Grappa Moscato

Reserva Bocchino 42%

Grappa Marzadro:

Giare Amarone 41%

Giare Gewurztraminer 41%
Marzadro Prosecco 42%

Acacia Affina Riserva Marzadro
Ciliegio Affina Riserva Marzadro

OBSTBRANDE
Vallendar Williams Christ 40%
Vallendar Haselnussgeist 40%
Ziegler Alte Zwetschge 43%
Ziegler Alter Apfel 43%
Rochelt Mirabelle 50%
Rochelt Marille 50%

Rochelt Quitte 50%
Lantenhammer Himbeer 42%
Lantenhammer William 42%
Lantenhammer Wildkirsche 42%
Faude —Rote Bete 40%

Faude —Gurkengeist 42%
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Calvados Chateau de Breuil Reserve 42% €

BITTERS

Ratzeputz 58%

Underberg 44%

Jagermeister 35%

Fernet Branca 40%/Mentha 37%
Ramazzotti 30%

Averna 33%

SPIRITUOSEN
Malteser Kreuz Aquavit 40%
Wodka 40%

Absolut

Wodka 40%

Grey Goose

Gin
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SEKT & CHAMPAGNER

Kastens Privat 0,751
Prosecco 0,751

Moet & Chandon Brut 0,375 1
Moet & Chandon Brut
Imperial 0,751

Moet & Chandon Rosé Brut
Imperial 0,751

Lauré St. Laurentius Brut Blanc de Blanc 0,751
Grand Cru, Le Mesnil-Sur-Oger

Veuve Clicquot 0,751
Ponsardin Brut

Ruinart Brut Blanc de Blancs 0,75 1
Reims, France

Ruinart Brut Rosé 0,751
Reims, France

Dom Perignon
Vintage 0,751

a

€

a

a

a

36,00
32,00
48,00

95,00

105,00

93,00

105,00
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Bei weiteren Wiinschen, fragen Sie bitte nach unserer

Weinkarte.

If you have further wishes, please ask for our wine list.



OFFENE WEISSWEINE 0,201

574 Weillweinschotrle € 7,50
Mosel
999 Maximin Griinhiuser Schloss € 10,50

Riesling, Qualititswein, trocken
Weingut Familie von Schubert, Mertesdorf

973 Kastens Weiller € 10,00
WeiBlburgunder, Qualititswein, trocken
Weingut Josef Milz, Trittenheim

Pfalz

968 Chardonnay ,,Ruppertsberg € 10,00
Qualititswein, trocken
Weingut Dr. Bassermann-Jordan, Deidesheim
OFFENER ROSEWEIN 0,201

Nahe

977 2024er Spatburgunder Rosé € 10,00
Qualititswein, trocken
Weingut Joh. Bapt. Schifer, Rummelsheim
OFFENE ROTWEINE 0,201

Rheingau

967 Assmannshiuser

Spitburgunder Rotschiefer € 12,50
Ortswein, trocken
Weingut Kiunstler, Hochheim

Emilia Romana

983 Chiara Condello Rosso € 13,50
Romagna Sangiovese Predappio, D.O.C,,
Condello Chiara, Predappio

Rioja

978 Izadi € 11,50
Crianza, D.O.C.
Bodegas Izadi S.A.

Bei weiteren Wiinschen, fragen Sie bitte nach unserer Weinkarte.
If you have further wishes, please ask for our wine list.



SPEISEKARTE
von 12.00 Uhr — 22.30 Uhr

Griine Gazpacho, gerostete Erbsen,
Grines Tomaten Chutney € 11,50

Green gazpacho, roasted Peas, green tomato chutney

Club Sandwich belegt mit Hihnchenbrust, Bacon,
Cocktailsauce, Ei, Tomate, Salat, Pommes
Sandwich with chicken breast, bacon, cocktail sance, egg, tomato,

salad, French fries € 18,50

Gerostetes Panini, Pastrami, Cheddar,
Schalotten-Marmelade, Coleslaw, Feldsalat, Cornichons
Roasted panini, pastrami, cheddar, shallot jam,

coleslaw, lamb’s lettuce, cornichons € 15,50

Gebackene Chicken Wings, BBQ-Sauce, Waldorfsalat,
Kartoffel Wedges

Backed chicken wings, BBQ-sauce, Waldorf salad,

potato wedges € 18,50

Roastbeef -kalt- mit Remouladensauce,
Bratkartoffeln, gemischter Salat
Roastbeef -cold- with sance remonlade;

fried potatoes, mixed salad € 22,00

Hannoversche Currywurst,

truchtige Currysauce, Currypulver,

Weillkrautsalat, rustikale Pommes Frites

Hanoverian currywurst,

Sfruity curry sauce, curry powder, white cabbage salad,

rustic French fries € 19,50

Wiener Schnitzel,

Bratkartoffeln oder Pommes Frites, Salat

Wiener Schnitzel,

roasted potatoes or French fries, salad € 29,50

Rhabarberkompott, Zartbitter-Schokoladen-Eis,
stuler Crumble
Rbubarb compote, dark chocolate ice cream,

sweet crumble € 12,50

Englischer Teekuchen mit geschlagener Sahne
English crumpets with whipped cream € 550

Internationale Késeauswahl, Friichtebrot, Feigensenf
International cheese selection, fruit bread, fig mustard € 13,50

Benétigen Sie Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen, werden Sie von
unseren Mitarbeitern beraten.

If you need information about allergens and additives,
our staff will advise you.



SAISONKARTE

von 12:00 Uhr bis 14:00 Uhr
von 18:00 Uhr bis 21:30 Uhr

Gebackene Chicken Wings, BBQ-Sauce, Waldorfsalat,
Kartoftel Wedges

Backed chicken wings, BBQ-sauce, Waldorf salad,

potato wedges € 18,50

Rosa gebratenes Kalbstilet, Madeirasauce,

zweierlei Urkarotte, geschmorte Rotwein-Schalotten,
gebratene Polentaplitzchen

Pink-roasted veal fillet, Madeira sance, two kinds heirloom carrots,
braised red wine shallots, fried polenta biscuits € 35,00

Gegrillter Wolfsbarsch mit Mandelkruste,
Portwein-Beurre Rouge, gerosteter Blumenkohl,
geftllte Zucchinibliite, Orangenreis

Grilled sea bass with almond crust, port wine beurre ronge,
roasted cauliflower, stuffed zucchini blossom,

orange rice € 35,00

Gediampfte Spinatknodel, dreierlei Tomate -Chip,
Créme, Sauce-, Belper Knolle

Steamed spinach dumplings, three kinds of tomato

~chips, cream, sance-, Belper Knolle € 2350

Rhabarberkompott, Zartbitter-Schokoladen-Eis,
stifler Crumble
Rbubarb compote, dark chocolate ice cream,

sweet crumble € 12,50

Benétigen Sie Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen, werden Sie von
unseren Mitarbeitern beraten.

If you need information about allergens and additives,
our staff will advise you.
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