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Festtags-Specials

GenielBen Sie bei uns die Adventszeit,
Weihnachten und Silvester.




Sehr verehrte Gaste,

das Jahr neigt sich langsam dem Ende zu und die
Weihnachtstage stehen vor der Tur. Lassen Sie
sich in dieser wunderschdnen Jahreszeit von uns
verwdhnen. Entdecken Sie mit Ihren Liebsten unsere
ausgewahlten Festtagsmenus und genieBen

Sie die gemutliche Atmosphére unseres Hauses.

Erleben Sie mit uns zum Jahreswechsel einen
genussvollen Abend.

Bitte denken Sie an eine rechtzeitige Reservierung.
Unser Bankett-Team steht lhnen bei Fragen

und Reservierungswinschen gerne unter Telefon
0511 30 44-814 zur Verfligung.

Wir freuen uns auf Sie!l

Michael Rupp

Direktor P YA

Am Freitag, 11. November 2022, mittags und abends

Gdanse-Menii

-Dreierlei von der Gans-
geschichtetes Parfait, Strudel,
Praline, wiirziges
Quitten-Cranberry-Chutney,
Brunnenkresse
*kk
Getriiffelte Gansl-Suppe,
winterliche Gemuseeinlage,
Tortellini
*kk
Gansebraten ,,Brust und Keule”
BeifuBjus, Rotkohl, glasierter
Rosenkohl, Maronen in Karamell,
Marzipanbratapfel, Kartoffelknédel
*kk
43er Créeme Brllée, Haselnuss-
Parfait im Baumkuchenmantel,

eingelegte Pflaumen
*kk

79,00€

4-Gang-Menii inkl. Vorspeise

79,00 € pro Person

3-Gang-Menii ohne Vorspeise

66,00€ pro Person

— Anmeldung erforderlich —




Am Samstag, 24. Dezember 2022, 18.00 bis 21.00 Uhr

Heuligabend

Amuse-Bouche

*k*k

Gebeiztes Carpaccio vom Bison,
gepfeffertes Cranberry-Chutney,
gestockte Pastinakencréme,
marinierte Friséespitzen
*kk
Getriffelte Roulade vom
Arktischen Saibling,

Kaviarschaum, Eigelb-Emulsion,
Spinat-Kartoffelmoussline

*kk

Cassis-Kirschsorbet

*kk
Rosa gebratener Hirschkalbsrlicken
und Sauerbraten aus der Keule,
Trauben-Schokoladenjus,
Rosenkohlcréme, Rotkohl,
Schwarzwurzeln, Quittenkompott,
Walnuss-Buchteln
*kk
~Rumtopf”
Valrhona Schokolade, Zimteis,
Spekulatius-Hippe

179,00 € inkl. korrespondierender
Weine, Wasser, Kaffee

-Anmeldung erforderlich-




Am Sonntag, 25. Dezember 2022,
12.00 bis 14.00 Uhr und 18.00 bis 21.00 Uhr

Festtagsmeniis

Vorspeise

Zweierlei von der Entenleber
-gebraten und Parfait-
kandierter griner Pfeffer, Amarena-
Kirschreduktion, Kirbisbrioche, Nusslisalat

) \/ y 18,50€ pro Person

; ke Suppe

g A Ochsenschwanzessenz, pochiertes

2 Wachtelei, Feldgemuse, Ravioli
oder

Hummer-Bisque, Cognacschaum,
gratinierter Hummer

Menii 1

Rosa gebratener Wildschweinriicken
aus dem Springer Forst,
Morcheljus, Rahmwirsing, Kirbisgemdse,
Kartoffel-Baumkuchen

52,00€ pro Person

Menii 2

Dry Aged Kalbskotelett,
Steinpilzsauce, Spitzkohlképfchen,
glasierte Karotten, getruffeltes Kartoffelgratin

59,00 € pro Person

Menui 3

Soufflierte Steinbuttschnitte,
Rote Bete-Schaum, Orangen-Fenchelgemduse,
7-Krauter-Kartoffelpliree

64,00 € pro Person

Meni 4

Brust und Keule von der Oldenburger Freilandgans,
Orangenjus, Rotkohl, Rosenkohl,
gefiillter Apfel mit Maronen, Kartoffelkl6Be

66,00 € pro Person

Dessert

-Sonne, Mond und Sterne-
Kirbiskernparfait, Orangensalat,
Hippengeback

— Anmeldung erforderlich —



Am Samstag, 31. Dezember 2022,
19.00 bis 23.00 Uhr

Stlvester 2022

Dieses Jahr begriiBen wir Sie im . ey ; e S ~' *§
MARY's Restaurant mit einem-prickelnden Aperitif. fif en T @ e

W0

" Zimmerpreise -

in Verbinduné mitdem
. Silvestermenl s &

—— 30.12.2022 - 02.01.2023

@ -

Danach verwohnt Sie unser Kiichenteam
mit einem exklusiven 6-Gang-Mend.

Erleben Sie kulinarische Highlights und lauschen

Sie der Pianomusik von Sebastian Steinhardt. ks Einzelzimmer inkl. Frahstiick: -

119,00 -139,00€

Wir freuen uns auf einen schonen Abend mit lhnen!

179,00 € pro Person

inkl. korrespondierender Weine, Wasser, Kaffee

Doppelzimmer |n kl. FFG,Hs_t"Qck:'

144,00 - 204,00€

— Anmeldung erforderlich — Suiten a

i B

uf Anfrage

.

Silvester-Menzii -

Ceviche von der Gelbschwanzmakrele, - I .”@ e
Tobiko-Kaviar, Avocado, Schalotten-Marmelade i
“*** R O
Duett von Kalbs- und Rindertatar, . = = . =+
Wachtelei, Triiffelkartoffel, Gurkenrelish, = .. - - & @ :
Rote Bete-Emulsion VS S
Kk : - .
Pochierte Seezungenroulade, A
Seeigelschaum, Blattspinat, Safranrisotto Loy s
*Kk*k
Brombeer-Limettensorbet :
*k%k ey
Zweierlei vom Milchkalb @
-Filet Wellington und geschmorte Backe- Y
Triffeljus, Kirbiscreme, Petersilienwurzel,
gebackene Kartoffelschnitte
*k*k
,Pina Colada”
Kokoscréme, marinierte Ananas,
Limetten-Crumble, Mangosorbet



Thre Weithnachtsfeier

im Weinkeller:

Von rustikal bis edel,
mit MenU oder kaltem Buffet —

den fir Sie passenden Rahmen.

Erleben Sie mit 10 bis 18 Gasten
im urigen Weinkeller,
mitten im Herzen Hannovers,
einen einzigartigen Abend in
gemditlicher Atmosphére.

Preis auf Anfrage
— Anmeldung erforderlich —

Richten Sie lhre Anfrage
gern an unser Bankett-Team
unter 0511 30 44-814
oder per E-Mail an
bankett@kastens-luisenhof.de

wahlen Sie aus unseren Eventideen

e

=
Wein mets 2
|




Menl des Monats

Oktober

Geflammtes Carpaccio
von der Jakobsmuschel,
Schalottencréme,
Estragon-Sponge, Yuzu-Sorbet

*kk
Maronenschaumsuppe,

Hafermilchschaum, Wachtelstrudel,
Moosbeeren

*k*k
-Aus unserem Reifeschrank-
Gegrillter Kalbsriicken, Sauce Choron,

Pak Choi, gebratene Steinpilze,
Kartoffel-Nussbutter-Plree

*k%k

«Ritas Aprikose”
Aprikosencréme, beschwipste
SiBkirschen,
Zartbitter-Schokoladen-Sorbet

66,00€ pro Person

— Anmeldung erforderlich —

Wintermenu

November & Dezember

Hausgemachter Hirschschinken,
Pastinakencréme, schwarze Nusse,
Quittenkompott, Brunnenkresse

*k%
Cremesuppe vom Hokkaidokirbis,

steirisches Kernol, karamellisierte
Kirbiskerne,gefillte Wan Tan

*k%k

Geschmorte Brust und Keule von der
Barbarie Ente, Orangensauce,
Rosenkohlblatter, Apfel-Rotkohl,
KartoffelkloBRe

*k%

Schokoladen-Eierlikorschnitte,
Jahrgangsfriichte, Glihwein-Parfait

68,00€ pro Person

— Anmeldung erforderlich -




KASTENS HOTEL LUISENHOF
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- LuisenstraBe 1-3
E_ E 30159 Hannover
q- = Telefon +49 (0)511 30 44-0
i Telefax +49 (0)511 30 44-807
E info@kastens-luisenhof.de

www.kastens-luisenhof.de



