
 
 

Lunchmenü  
26. September – 2. Oktober 2022 

 
 
 

Rote Bete-Carpaccio, gebackene Feige, 
karamellisierter Ziegenkäse, Feldsalat 

Beetroot carpaccio, baked fig, caramelized goat cheese, lamb’s lettuce 

€ 9,50 
 
* 
 

Gebratenes Filet vom weißen Heilbutt, 
Salsa Verde, gebratene Pfifferlinge, Kürbispolenta 
Fried fillet of white halibut, salsa verde, fried chanterelles, pumpkin polenta 

€ 24,00 
 
* 
 

Grießflammerie, eingelegte Zwetschen, Kakaohippe 
Semolina flammerie, pickled plums, cocoa pastry  

€ 8,50 
 

*** 
 

Menü € 38,00 
 


