
 

 

Business Lunch–Menü 

12.00 – 14.30 Uhr 

11. Februar – 15. Februar 2019 

 

Vorspeisen/Appetizer 
 

Mariniertes Carpaccio von der Ochsenherztomate, Burrata, Basilikum, Balsamico 

Marinated carpaccio of ox heard tomato, burrata, basil, balsamico 

oder 

Kürbissuppe 

Pumpkin soup 

 

Hauptgänge/Main courses 
 

Gesottene Ochsenbrust, Apfel-Meerrettichsauce, Feldgemüse, Bouillonkartoffeln 

Boiled ox breast, apple horseradish sauce, vegetable, bouillon potatoes 

oder 

Gebratenes Doradenfilet, Safransauce, Fenchel-Orangengemüse,  

Stockfisch-Brandade 

Fried fillet of gilthead, saffron sauce, fennel orange vegetable, brandade of salt cod 

oder 

Mascarpone-Risotto mit gebratenen Pilzen, Artischocken, Feldsalat 

Mascarpone risotto, fried mushrooms, artichokes, lamb’s lettuce 

 

Desserts/Desserts 
 

Dickmilch-Aprikosenschnitte 

Slice of junket apricot dessert 

oder 
Pralineneis mit Buchteln und Vanillesauce 
Praliné ice cream, pastry and vanilla sauce 
 

 

Hauptgang/Main course      € 18,00 

Vorspeise oder Dessert, Hauptgang/starter or dessert, main course € 24,00 

Vorspeise, Hauptgang, Dessert/starter, main course, dessert  € 28,00 

 

Alle Preise für den Business Lunch beinhalten ein 0,2 l Softgetränk und eine Tasse Kaffee. 

All prices for business lunches include a 0.2 liter soft drink and a cup of coffee. 
 
Bei einer Lebensmittelunverträglichkeit werden Sie von unseren Mitarbeitern beraten. 
For food intolerance, our staff will advise you. 


