
 

 

Business Lunch–Menü 

12.00 – 14.30 Uhr 

23. Oktober – 27. Oktober 2017 

 

Vorspeisen/Appetizer 
 

Hausgebeizter Graved Lachs, Honig-Senf Sauce, Kartoffelrösti 
Homemade Graved salmon, honey mustard sauce, rösti 
oder 

Zuckererbsensuppe, Parmesanschaum 
Chick-pea cream soup, parmesan cream 

 

Hauptgänge/Main courses 
 

Tranchen vom Iberischen Schweinerücken, Pfefferjus, glasierter Rosenkohl, 
Kürbisgnocchi 
Slices of saddle of Iberico pork, pepper sauce, glazed Brussels sprouts, pumpkin gnocchi 

oder 

Gebratenes Zanderfilet, Rahmwirsing, Kartoffelkrapfen 
Fried fillet of pike perch, creamed Savoy cabbage, potato fritters 

oder 

Perlgraupen-Risotto, gebratenen Steinpilzen, Kerbel, Pastinaken 
Pearl barley risotto, fried ceps, chervil, parsnips 

 

Desserts/Desserts 
 

Kokos-Panna Cotta, gelbe Grütze  
Coco panna cotta, yellow fruit compote 

oder 

Orangenparfait, Vanille-Buchteln 
Orange parfait, vanilla pastry 

 

 

Hauptgang/Main course      € 18,00 

Vorspeise oder Dessert, Hauptgang/starter or dessert, main course € 22,00 

Vorspeise, Hauptgang, Dessert/starter, main course, dessert  € 26,00 

 

Alle Preise für den Business Lunch beinhalten ein 0,2 l Softgetränk und eine Tasse Kaffee. 

All prices for business lunches include a 0.2 liter soft drink and a cup of coffee. 
 
Bei einer Lebensmittelunverträglichkeit werden Sie von unseren Mitarbeitern beraten. 
For food intolerance, our staff will advise you. 


