
 
 
 
 

Menü/Menu 
 
 

Hechtterrine, Schoten-Kräuternage, Blinis 
Pike terrine, sugar peas herb sauce, blinis 

* 
Offene Pilzmaultaschen, Hummerbouillon 

Open mushroom pasta square, lobster bouillon 

* 
Brust und Keule 

vom Schwarzfederhuhn, 
gebratene Artischocke, Fenchel, 

cremige Polenta 
Breast and leg of black feather chicken, fried artichoke, fennel, creamy polenta 

* 
Stachelbeeren, Baiser, Crème Brûlée 

Gooseberry, baiser, crème brûlée 

 
*** 

 
€ 54,00 


