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Festtags-Specials

GenielBen Sie bei uns die Adventszeit,
Weihnachten und Silvester.




Samstag, 11. November 2023
Sonntag, 12. November 2023
mittags von 12.00 bis 14.00 Uhr

Gdnse-Menii

Sehr verehrte Gaste,

das Jahr neigt sich langsam dem Ende zu und die
Weihnachtstage stehen vor der Tur. Lassen Sie
sich in dieser wunderschénen Jahreszeit von uns
verwohnen. Entdecken Sie mit lhren Liebsten unsere
ausgewahlten Festtagsmenis und genieBen

Sie die gemiitliche Atmosphare unseres Hauses.

Erleben Sie mit uns zum Jahreswechsel einen
genussvollen Abend.

Gebratene Ganseleber,

Bitte denken Sie an eine rechtzeitige Reservierung. i S

Unser Bankett-Team steht lhnen bei Fragen s OB RCranbegry-Sagcg, geﬂ]lllte
und Reservierungswiinschen gerne unter Telefon \ otwein lml?’h ugtelnge ee,
0511 30 44-814 zur Verfligung. i y winter e 33 at
. 1 Con§ommé von der Gans,
Wir freuen uns auf Sie! = ; GemUSGPeFf’“gSFOE?’]aCkerbsen,
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R 2 4 \ ; > Génsebraten ,Brust und Keule”
ad | » : Orangenjus, Rotkohl, glasierter
% C‘ > Rosenkohl, Maronen in Karamell,
g Y ¢ 3 »
Michael Rupp j > Mar2|par1bra’capfil;c Kartoffelknodel
Direisl ”, 4 ‘ Lebkuchen-Kirsch-Chartreuse im

Baumkuchenmantel, Pralinen-
Parfait, hausgemachte
RumtoP richte
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4-Gang-Menii inkl. Vorspeise
79,00 € pro Person

3-Gang-Menii ohne Vorspeise

66,00€ pro Person

— Anmeldung erforderlich —




Am Sonntag, 24. Dezember 2023, 18.00 bis 21.00 Uhr

Heuligabend

Amuse-Bouche

*Kk%k

Hausgebeizter Rehschinken,
Pastinaken-Créme, karamellisierte
Haselnlsse, Blaubeergel, Feldsalat

*kk
Gefllltes Forellentortchen, Rote

Bete-Risotto, Forellenkaviar,

Truffelschaum, Erbsenkresse
*k*k

Sorbet von der Williams Christ
Birne
*k*k
Rosa gebratenes Rinderfilet mit
Gewiirzkruste, Spekulatiussauce,

Schwarzwurzel-Wirsing-Bonbons,

herzhafter Kirbiskuchen

,Drei kleine Geschenke"
Blaubeer-Mango, Zartbitter-
Sahnekaramell, Zimt-Kirsch

199,00 € inkl. korrespondierender
Weine, Wasser, Kaffee

-Anmeldung erforderlich-




Am Montag, 25. Dezember 2023,
12.00 bis 14.00 Uhr und 18.00 bis 21.00 Uhr

Festtagsmeniis

Vorspeise

Hausgemachte Wildpastete, gefiillte
Kirschapfel, Sellerieptiree, Wallnusseis,
marinierter Friséesalat

18,50 € pro Person

7 Suppe
- Pilzessenz, Enoki, Gemusestreifen,
3 Pilz-Ravioli

¢ oder

Krustentiersuppe, Curryschaum,
gebackene Riesengarnele,
Zuckerschotensalat

Menii 1

Rosa gebratener Wildschweinricken,
Pfefferschaum, stB3-saurer Kirbis,
Steckriibe, getriffelte Schupfnudeln

52,00 € pro Person

Menii 2

Kalbsfilet im Krautermantel, Steinpilzsauce,

Mangoldroulade, Zwetschgen, Herzoginkartoffeln
59,00 € pro Person

Menui 3

Gebratenes Steinbuttfilet, gestockte Limette,

Spitzkohl, Birnenkompott, Dauphine-Kartoffel
64,00 € pro Person

Menii 4

Brust und Keule von der Oldenburger Freilandgans,
Orangenjus, Rot- und Rosenkohl, mit Maronen

gefillter Apfel, KartoffelkloBe
66,00 € pro Person

Dessert

Gefillter Schokoladenziegel, Marzipanbiskuit,
Schokoladenganache, Rumtopffriichte, Honig-
Zimteis

—Anmeldung erforderlich —



Am Sonntag, 31. Dezember 2023,
19.00 bis 23.00 Uhr

Stlvester 2023

Dieses Jahr begriiBen wir Sie im e S Db @

f
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MARY’s Restaurant mit einem prickelnden Aperitif. Fal o o ALY R

W0

" Zimmerpreise -
in Verbinduné mit dem

. Silvestermenl s &
— 30.12.2023 - 02.01:2024

Danach verwohnt Sie unser Kiichenteam
mit einem exklusiven 6-Gang-Mend.

5

Erleben Sie kulinarische Highlights und lauschen

Sie der Pianomusik von Sebastian Steinhardt. B “-_-" Einzelzimmer inkl.»FrUHs’tU'ck: L7
e 129,00-149 y 4
Wir freuen uns auf einen schénen Abend mit Ihnen! I '00 'ooﬂ€f;
199,00€ pro Person : Doppelzimmer inkl. Frahstiick:
inkl. korrespondierender Weine, Wasser, Kaffee . .154,00-214,00€ g

Suiten auf Anfrage

TRV Ly ey

— Anmeldung erforderlich —
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Silvester-Menzii -

Geflammter Thunfisch, Ringelbete-Carpaccio, : s
gesUBte Limettenfilets, Maniokwdirfel, eatglte
Olivenschaum o]

*kk So 5 . ;

.Dreierlei Génseleber-Domino” N @ :

- Pfeffer, Preiselbeere, Birne - N
PflaumensoBe, Karamell, Feldsalat: R

*kk

Réllchen vom Steinbutt, Amalfi-Zitrone, / .f: ue
SiuiBkartoffelchips, Imperial Kaviar, Hummerrisotto =~ - * .-
*k*k

Rosenblitensorbet
*kk &~

Zweierlei vom Reh e
- Gebratener Riicken im Pumpernickelmantel .
und geschmorte Keule in Wachholdersauce -
Kirbiskompott, Schwarzwurzelplree, Wirsing,

artoffel-Mandel Soufflé
*k*k

.~ Tequila Sunrise”

Orange, Grenadine, Ananas, Cocktailkirsche,
Sorbet



Thre Weithnachtsfeier

im Weinkeller:

Von rustikal bis edel,
mit Menil oder kaltem Buffet —
wahlen Sie aus unseren Eventideen
den fir Sie passenden Rahmen.

Erleben Sie mit 10 bis 18 Gasten
im urigen Weinkeller,
mitten im Herzen Hannovers,
einen einzigartigen Abend in

gemlitlicher Atmosphare.

Preis auf Anfrage

— Anmeldung erforderlich —

Richten Sie lhre Anfrage
gern an unser Bankett-Team
unter 0511 30 44-814

oder per E-Mail an
bankett@kastens-luisenhof.de
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Menil des Monats

Oktober

Rote Bete Salat, Pumpernickel,
Pinienkerne, Bresaola-Rucola
Rollchen

*k%k

Kirbissuppe, Kokosschaum, Ingwer,
Chili, Kernol, geréstete Kerne

*k%k

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust,
Teriyakijus, Zucchinispaghetti,
Romanesco, mit Misoplree geflllte
SuBkartoffel

*k*k

Mille feuille
-Blatterteig, Vanille, geflammte
Birne, weiBes Schokoladeneis-

68,00 € pro Person

— Anmeldung erforderlich —

Winterment

November & Dezember

Ganselebermousse im herzhaften
Waffelréllchen, Kumquat-Pontack-
Sauce, Kurbiskernschnee, Feldsalat

*k%x

Schaumsuppe von der Edelkastanie,
Cranberry-Plunder, Zimtblite,
Kubeben-Pfeffer

*kk

Geschmorte Brust und Keule von der
deutschen Landente, Orangensauce,
Rosenkohlblatter, Apfelrotkohl,
Kartoffelknédel

*kk

Tonkabohnen- Créme Brilée,
zweierlei Zwetschgen, Salzkaramell

4-Gang-Menii inkl. Vorspeise
70,00 € pro Person

3-Gang-Menii inkl. Suppe
58,00 € pro Person

— Anmeldung erforderlich —




KASTENS HOTEL LUISENHOF
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LuisenstraBe 1-3

E- E 30159 Hannover

=t =L Telefon +49 (0)511 30 44-0
i Telefax +49 (0)511 30 44-807
E info@kastens-luisenhof.de

www.kastens-luisenhof.de





