
 

 

Business Lunch–Menü 

12.00 – 14.30 Uhr 

26. Juni – 30. Juni 2017 

 

Vorspeisen/Appetizer 
 

Gegrillte Aubergine, Humus, Minze, geröstete Pinienkerne, Honig-Joghurt 
Grilles eggplant, humus, mint, roasted pine-nuts, honey yoghurt 

oder 

Petersiliencrèmesuppe, Cashewkerne 
Parsley cream soup, cashew seeds 

 

Hauptgänge/Main courses 
 

Gefüllte Perlhuhnbrust, Peperonata, gebratene Polenta 
Filled breast of guinea fowl, peperonata, fried polenta 

oder 

Pannfisch, Senfsauce, Spinat und Röstzwiebelpüree 
“Pannfisch”, mustard sauce, spinach, puree with roasted onions 

oder 

Spargel-Risotto, pochiertes Ei, Parmesan, Kräutersalat 
Asparagus risotto, poached egg, parmesan, herb salad 

 

Desserts/Desserts 
 

Holunderblüten-Panna Cotta, Himbeeren, Mandelschaum, Orangenreduktion 
Elderflower panna cotta, raspberries, almond sauce, orange sauce 

oder 

Sorbetauswahl  
Sorbet selection 

 

 

Hauptgang/Main course      € 18,00 

Vorspeise oder Dessert, Hauptgang/starter or dessert, main course € 22,00 

Vorspeise, Hauptgang, Dessert/starter, main course, dessert  € 26,00 

 

Alle Preise für den Business Lunch beinhalten ein 0,2 l Softgetränk und eine Tasse Kaffee. 

All prices for business lunches include a 0.2 liter soft drink and a cup of coffee. 
 
Bei einer Lebensmittelunverträglichkeit werden Sie von unseren Mitarbeitern beraten. 
For food intolerance, our staff will advise you. 


