
 

 

Business Lunch–Menü 

12.00 – 14.30 Uhr 

09. Januar – 13. Januar 2017 

 

Vorspeisen/Appetizer 
 

Winterlicher Blattsalat, eingekochte Feigen, Bresaola 
Leaf salad of the season, stewed figs, bresaola 

oder 

Kürbis-Orangen-Chilisuppe, Eismeergarnelen 
Pumpkin-orange-chili soup, arctic sea shrimps 

 

 

Hauptgänge/Main courses 
 

Geschmorte Lammschulter, Thymianjus, Bohnenkompott, cremige Polenta 

Braised lamb shoulder, thyme sauce, beans compote, polenta 

oder 

Gebratenes Saiblingsfilet, Limonensauce, Blattspinat, Fondantkartoffeln 
Fried fillet of char, lemon sauce, leaf spinach, fondant potatoes 

oder 

Hausgemachte Tagliatelle, rotes Paprikapesto, Champignons, kleiner Feldsalat 
Homemade tagliatelle, red peppers pesto, mushrooms, lamb’s lettuce 

 

 

Desserts/Desserts 
 

Weißes Zimtparfait, Rumfrüchte 
White cinnamon parfait, rum fruit 

oder 

Lebkuchen-Crème Brûlée 
Gingerbread crème brûlée 

 

Hauptgang/Main course      € 18,00 

Vorspeise oder Dessert, Hauptgang/starter or dessert, main course € 22,00 

Vorspeise, Hauptgang, Dessert/starter, main course, dessert  € 26,00 

 

Alle Preise für den Business Lunch beinhalten ein 0,2 l Softgetränk und eine Tasse Kaffee. 

All prices for business lunches include a 0.2 liter soft drink and a cup of coffee. 
 
Bei einer Lebensmittelunverträglichkeit werden Sie von unseren Mitarbeitern beraten. 
For food intolerance, our staff will advise you. 


