Thr Zuhause 1n Hannover.
Your home in Hanover.

Biffeta

Vorspeisen

Entenpastete, Cumberlandsauce
Salat von eingekochtem Kirbis, Ingwer, Wildschinken
Marinierte Rotbarbenfilets, Oliven, getrocknete Tomaten, Rauke

Burrata, Ochsenherztomaten

Warme Gerichte vom BiUffet

Wildschweinbraten, Pfeffersauce
Geschmorte Rehkeule, Preiselbeersauce

Verschiedenes Gemise im Tempurateig, pikante Tomatencoulis

Als Beilage reichen wir

Rosenkohl, Rotkohl, gefillte Birne

Kleine Semmelklof3chen, Spatzle, Kartoffeln

Dessert
Bratapfel mit Rumsauce
Apfelstrudel mit Vanillesauce
Mandarinenmousse

€ 54,00



Thr Zuhause 1n Hannover.
Your home in Hanover.

Biffet 2

Vorspeisen in kleinen GefalRen vom Biffet

Gefullte Lachsrollchen, Frankfurter Sauce
Steinhuder Rauchaal, Meerrettichmousse
Wachtel, Rosenkohlpiree, Sternanisreduktion

Wiurziger Ziegenfrischkase, Pfeffer, Hippe

Warme Gerichte

Kirbissuppe mit karamellisierten Kernen

*

Geschmortes von der Ente, Orangenjus

Rot- und Rosenkohl, Kartoffelklole

Zanderfilet mit Speckmantel, Rahmsauerkraut,

geschmorte Schalotten, Risolée-Kartoffeln

Kartoffelnocken in Sahne mit Krautern

Zum Abschluss

Winterliche Desserts aus der Patisserie

€ 58,00



Thr Zuhause 1n Hannover.
Your home in Hanover:

Menu 1

Rahmsuppe mit Maronen, Aceto Balssamico

*k*k

Geschmorte Ente, Moosbeerensauce, Steirisches Kirbisal,

sUl3-saures Kirbisgemuse, Kartoffelpralinen

*k*k

Herbstliches Kirbisparfait mit Pflaumenkompott

€ 44,00

Menu 2

Im Rauchlachsmantel gegartes Seeteufelfilet, warmes Linsenbonbon,
getruffelter Lauchsalat

*k*k

Rosa gebratenes Rehfilet, Steinpilzsauce, Preiselbeer-Birne,
GemUse des Marktes, hausgemachte Spatzle

*k*

Warmer Apfelauflauf, Zimtlikér und Sauerrahmeis

€ 59,00



Thr Zuhause 1n Hannover.
Your home in Hanover:

Menu 3

Carpaccio vom Rinderfilet,
Pinienkerne, Pesto, gebratene Pilze

*k*k

Apfel-Sellerie-Suppe, CroGtons

*k*k

Sauerbraten von der Wildschweinkeule,
gefillter Apfel, Maronensauce
Wirsing, Rosenkohl
Kartoffelstampf

*k*k

Stollenparfait, Zimtpflaumen
€55, 00

ohne Vorspeise € 44,00



Thr Zuhause 1n Hannover.
Your home in Hanover:

Menu 4

Gerducherte Gansebrust, Pflaumensauce,
winterlicher Blattsalat, Nussdressing

*k*k

Steckribencrémesuppe, Rauchaal

*k*k

Geschmorte Barbarie Ente mit Orangensauce
Rotkohl, Kirbiskompott, Semmelknddel

*k*k

Pochierte Rotweinbirne gefillt mit Mohnmousse,
Vanille-Zimtsauce

€ 54,00

ohne Vorspeise € 44,00



Thr Zuhause 1n Hannover.
Your home in Hanover:

Menu 5

Gebratene Zanderschnitte,
winterliche Blattsalate, Meerrettichvinaigrette,
Limonenbrioche

*k*k

Consommeé, Triffelkl6Rchen, Madeira

*k*k

Geschmorte Gansekeule
Beiful3jus,
gefillter Apfel,
Rot- und Rosenkohl,
hausgemachte Kartoffelklof3e

**k*
Lebkuchenparfait, Rumfrichte, Vanille-Sabayon
€53,00

ohne Vorspeise € 43,00



Thr Zuhause 1n Hannover.
Your home in Hanover:

Menu 6

Dreierlei von der Gansebratleber
(Parfait, Mousse und gebraten),
wirziger Apfelkompott,
Feldsalat in Walnussdressing

*k*k

KUrbis-Honigrahmsuppe, karamellisierte Kerne

*k*k

Brust und Keule von der Gans
Apfel-Feigensauce, karamellisierte Maronen,
gefillte Preiselbeerbirne, Rot- und Rosenkohl,

KartoffelklofRe

*k*
Zimteis mit gebackener Feige, Mandarinensauce
€ 64,00

ohne Vorspeise € 54,00



Thr Zuhause 1n Hannover.
Your home in Hanover:

Angebot gultig von November-Dezember eines jeden Jahres.

Mindestpersonenanzahl Menus: 10 Personen
Mindestpersonenanzahl Buffets: 30 Personen

Anfragen und Reservierung unter:
Telefon: 0511 /30 44 814
Oder per Email:

bankett@kastens-luisenhof.de



