Kulinarisches von Februar bis Mai M A RY )S

Gaumenfreuden RESTAURANT




Valentins-Menii
am Sonntag, 14.02.2016

Am Valentinstag erwartet Sie ein Candle-Light-Dinner der
besonderen Art im MARY’s Restaurant. GenieBen Sie zu zweit
ein 3-Gange-Mendi inkl. Aperitif und freuen Sie sich liber
einen romantischen Blumenstraul3.

Gern stellen wir lhnen einen attraktiven Gutschein aus.

110,00 € pro Paar

inkl. Menii, Aperitif und einem Blumenstrauf3

Bier-Tasting
am Samstag, 12.03.2016, um 18.30 Uhr

In Verbindung mit einem 4-Gange-Meni und den handge-
brauten Spezialitaten der Boglers Brauerei zeigen wir lhnen
im Weinkeller des Kastens Hotel Luisenhof wie vielfaltig die
Braukunst sein kann.

Um diesem Anspruch gerecht zu werden, legt die Bierbrau-
erei sehr viel Wert auf Tradition. Hier steht das Handwerk und
die Urspriinglichkeit im Mittelpunkt. Kombiniert mit feinsten
Zutaten entstehen daraus Spezialitdten von hoher Qualitat.

59,00 € pro Person

inkl. Menii und begleitenden Bieren



Weinverkostung
am Samstag, 28.05.2016, von 18.30 — 21.00 Uhr

Zur Weinprobe im Georgssaal des Kastens Hotel Luisenhof
bieten wir Ihnen die Gelegenheit, mit bekannten Winzern aus
dem Rhein-Main-Gebiet (Weinguter Weil, Knewitz, Wirsching,
Kiinstler, Bassermann-Jordan) ins Gesprach zu kommen.

In Kombination mit herzhaftem Fingerfood erhalten Sie an den
Weinstanden wissenswerte Informationen zum Anbau und der
Auslese des jeweiligen Weingutes. Kosten Sie die exzellenten

Weine und werden Sie zum Experten.

59,00 € pro Person
inkl. Weine und Fingerfood

Buchen Sie lhre Teilnahme verbindlich unter Tel.: 0511/30 44 -814 / -815



MenU des Monats

Februar

Dreierlei von der Auster
- gratiniert, Sulze, Mousse —
Meeresspargel,
Kaviarblini

Selleriesuppe,
Jakobsmuschel,
schwarzer Sesam

Flank Steak,
griine Pfeffersauce,
saisonales Gemuse,

Kartoffelgratin

Limonen-Joghurtcréeme,
Chachaca, Rohrzucker

Menii 48,00 € pro Person

Menu des Monats

Mdirz

Gerostetes Tramezzini,
Garnelen,
Belugalinsen

Legierte Blumenkohlsuppe,
gehacktes Ei, Cro(tons

Kalbsruckenschnltte
Salzbutter-Espuma,
Ochsenbackenragout,
Fingermohren,
Kartoffelbonbons

Ananasschnltte
Minzgelee,
Granatapfeleis

Menii 48,00 € pro Person

MenU des Monats

April

Gebeiztes und

luftgetrocknetes Roastbeef,
Erbsmousse, konfierte Tomaten

Barlauchcremesuppe

Rosa gegarte Lammhifte,
Rosmarinreduktion,
eingelegte Schalotten,

fermentierter Knoblauch,

Gemdsetortchen,
gebratene Polenta

Gebackene Quarknocken
Apfel-Vanillekompott,
Karamellsplitter

Menii 48,00 € pro Person

MenU des Monats

Maz

Salat von weiem Spargel,
Strauchtomate,
Jakobsmuscheln

Pikante
Waldmelsterrahmsuppe

Dreierlei vom Maibock
— Sauerbraten, Medaillon,
Bratling —
Ribchen-Gemise,
Kar‘toﬁelmufﬂn

Creme Brulee
marinierte Erdbeeren,
Sauerrahmeis

Menii 48,00 € pro Person
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Osterbrunch
am Sonntag, 27.03.2016, von 11.30 —=14.30 Uhr

Starten Sie lhren Ostersonntag bei unserem abwechslungs-
reichen Brunch im Georgssaal des Kastens Hotel Luisenhof.

GenieBen Sie neben saisonalen Speisen auch die vielféltige

Auswahl an Tee- und Kaffeespezialitaten bei entspannter
Pianomusik.

39,00 € pro Person



KASTENS HOTEL LUISENHOF
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LuisenstraBBe 1-3

30159 Hannover

Telefon: 0511/30 44-0
info@kastens-luisenhof.de
www.kastens-luisenhof.de

Reservierungen unter
0511/30 44 814

Sie méchten regelmaBig von uns
Post erhalten oder sich abmelden?
Telefon: 0511/30 44 724



