
Mach Dein Lächeln zum Beruf!
Ausbildungsplätze in Kastens Hotel Luisenhof.

Wir über uns

Die erste Adresse in Hannover, um Deine Karriere in der Hotellerie und Gastronomie zu starten: 
Kastens Hotel Luisenhof, das moderne Privathotel mit Tradition und Geschichte. Im Herzen von 
Hannover zwischen Hauptbahnhof und Staatsoper gelegen, verfügen wir über 146 Zimmer, 12 
Veranstaltungsräume sowie dem MARY´s Restaurant und Leos Bar. Im Kastens Hotel Luisenhof er-
wartet Dich eine abwechslungsreiche und spannende Ausbildung, in der Du je nach Ausbildungs-
beruf aktiv im Housekeeping, im Bankett- und Tagungsgeschäft, im Service, in der Küche, an der 
Rezeption und in der Verwaltung mitwirkst. Du erhältst regelmäßig interne Schulungen zur Be-
treuung unserer internationalen Gäste. Neugierig geworden auf Deine Zukunft in der Hotellerie?

Dann freuen wir uns auf Deine Bewerbung per Post oder per E-mail an:

KASTENS HOTEL LUISENHOF
Luisenstraße 1-3, 30159 Hannover
Ansprechpartner: Frau Cornelia Dieckerhoff
Position/Abteilung: Personal
E-Mail: cornelia.dieckerhoff@kastens-luisenhof.de
Internet: www.kastens-luisenhof.de

Kastens Hotel Luisenhof
Luisenstraße 1-3  ·  30159 Hannover
Telefon: +49 (0)511 3044-0  ·  info@kastens-luisenhof.de
www.kastens-luisenhof.de
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Hotelfachmann
Hotelfachfrau

Aufgabenbereich
In Deiner Ausbildung bedienst Du unsere internationalen Hotelgäste im 

MARY‘s Restaurant und an Leos Bar. Im Magazin wirkst Du unterstützend 

im Einkauf mit und im Bankettbereich bist Du aktiv bei der Organisation von 

Tagungen und Veranstaltungen beteiligt. Während Deiner Ausbildungszeit 

wirst Du in allen Abteilungen unseres Hotels tätig. Im Housekeeping rich-

test Du die Gästezimmer her und kontrollierst sie. Du betreust unsere Gäste 

an der Rezeption und übernimmst administrative Aufgaben, angefangen 

vom Reservierungsangebot bis zur Rechnungsstellung bei Abreise des Ho-

telgasts. In der Küche erlernst Du die Zubereitung vielfältiger Speisen und 

Gerichte. Schließlich wirst Du auch in der Buchhaltung für die Verarbeitung 

und Verbuchung von Rechnungen eingesetzt. 

Restaurantfachmann
Restaurantfachfrau

Aufgabenbereich
In Deiner Ausbildung bedienst Du unsere internationalen Hotelgäste im 

MARY‘s Restaurant und an Leos Bar. Du lernst bei uns nicht nur die wich-

tigsten Knigge-Regeln, sondern auch das Eindecken und Dekorieren von Ti-

schen. In unserem Restaurant begrüßt Du die Gäste, gibst Empfehlungen für 

die Speise- und Getränkeauswahl und nimmst Bestellungen entgegen und 

servierst die Gerichte und Getränke. Außerdem erlernst Du das Erstellen von 

Rechnungen und das Kassieren. In der Bankettabteilung arbeitest Du bei der 

Durchführung von Tagungen und Veranstaltungen mit und wirst auch aktiv 

im Housekeeping eingesetzt. 

Hotelkaufmann
Hotelkauffrau

Aufgabenbereich
Dein Aufgabenschwerpunkt liegt während der Ausbildung in der Buchhal-

tung und im Personalwesen. Du lernst das Verbuchen von Rechnungen und 

die damit verbundenen administrativen Tätigkeiten. Im MARY‘s Restaurant 

servierst Du die Speisen und Getränke und an der Rezeption bist Du für 

Check-in und Check-out unserer internationalen Hotelgäste verantwortlich. 

Im Bankett lernst Du die Veranstaltungskoordination unseres Restaurants 

mit der Küche kennen und sorgst in diesem Zusammenhang für einen rei-

bungslosen Betriebsablauf. 

Koch
Köchin

Aufgabenbereich
In Deiner Ausbildung bereitest Du regionale Speisen und internationale Ge-

richte zu und lernst das fachgemäße Anrichten, das Aufstellen eines Spei-

seplans sowie den Einkauf von Lebensmitteln und Zutaten. Die Zubereitung 

und Lagerung von Lebensmitteln gehört ebenfalls zu Deinem Aufgabenbe-

reich. Zudem lernst Du die alltäglichen Arbeitsabläufe in der Küche zu orga-

nisieren und sorgst dafür, dass die Speisen rechtzeitig und in der richtigen 

Reihenfolge fertiggestellt werden. Im MARY‘s Restaurant wirst Du ebenfalls 

eingesetzt, um unsere Gäste in Bezug auf ihre Speisen- und Getränkeaus-

wahl zu beraten. Schließlich bekommst Du in unserem Magazin einen Ein-

blick in den fachgerechten Einkauf von Waren.
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