Kulinarisches von September bis Dezember M A RY )S

Gaumenfreuden T




Wildmenii
am Freitag, 29.09. und Samstag, 30.09.2017

Eroffnen Sie mit uns am 29.09. und 30.09.2017, um 18.30 Uhr
die Wildsaison. GenieBen Sie im MARY's Restaurant ein
exklusives 6-Génge-Meni mit ausgewahlten Speisen und
korrespondierenden Weinen. Verbringen Sie einen kulina-
rischen Abend in gemiitlicher Atmosphare und verwéhnen
Sie lhren Gaumen.

Bitte reservieren Sie lhren Tisch rechtzeitig unter
Tel. 0511/30 44-814.

135,00 € pro Person
inkl. Aperitif, Menii, Wein, Wasser, Kaffee und Digestif

Teatime
am Samstag, 25.11.2017

GenieBen Sie von 15.00 bis 17.30 Uhr einen klassischen
Afternoon Tea und lauschen Sie den Kléangen der
Pianomusik. Zum Tee lhrer Wahl servieren wir lhnen eine
Etagere mit typischen herzhaften und stiBen Snacks.

Bitte reservieren Sie lhren Tisch rechtzeitig unter
Tel. 0511/30 44-814.

34,00 € pro Person

inkl. Tee nach Belieben

44,00 € pro Person

inkl. Tee nach Belieben und einem Glas Champagner
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Best of DESTMO

am Freitag, 20.10.2017, um 18.00 Uhr

Erleben Sie einen Abend voller Uberraschungen und skurriler
Momente und tauchen Sie ein in die Show des Entertainers DESiMO.
Fur diesen Abend poliert der unterhaltsame Hannoveraner seine
personlichen Meilensteine der Zauberkunst noch einmal auf

und bringt sie frisch auf die Biihne des Kastens Hotel Luisenhof.
GenieBen Sie ein 3-Gange-Meni und lassen Sie sich von

DESIMO in die Welt seiner liebsten Unerklarlichkeiten entfihren.

Bitte reservieren Sie rechtzeitig unter
Tel. 0511/30 44-814.

79,00 € pro Person

inkl. Aperitif, Amuse Bouche, Menii und Kaffee




MenU des Monats

September

Champagner-
Senfsuppe,
Jakobsmuschel

WeiBer Heilbutt,
Gurke, Butterbouillon,
Fleuron

Vol-au-vent
vom Kaninchen,
Madeirasauce

Kiirbiskernparfait,
Beeren,
Zuckercannelloni

Menii 54,00 € pro Person

Menil des Monats

Oktober

Steinpilze, Wildkrautersalat,
Nussol, Crottin de Chavignol

Geraucherte Entenbrust,
Kurbiskompott, Polenta

Wildlachsfilet, Briochekruste,
Austern-Champagnersauce,
Kichererbsenplree

Warme GrieBkloBchen,

Rumfriichte,
Mandarineneis

Menii 54,00 € pro Person

Wintermenu

Dezember

Dreierlei von der Géanseleber,
Quittenkompott, Feldsalat

Krustentiercremesuppe
mit Erbsenschaum

Geschmorte Brust und
Keule von der Barbarie-Ente,
Blutorangensauce,
Rosenkohlblatter, Rotkohl,
Karamellmaronen, KartoffelkloBBe

Birnenstrudel, Bratapfeleis,
Rumtopffriichte, Schokoladenhippe

3-Génge-Menii inkl. Suppe
48,00 € pro Person

4-Gange-Menii inkl. Vorspeise
58,00 € pro Person

November& MARY’s
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MARY’s

RESTAURANT

Business-Lunch
Montag bis Freitag, von 12.00 bis 14.30 Uhr

Verwdhnen Sie sich zur Mittagszeit mit einem kleinen
kulinarischen Highlight. Beste Zutaten sorgen fir eine
ausgewogene Mahlzeit, die lhnen eine Auszeit ganz
nach lhrem Geschmack verschafft.

GenieBen Sie unseren wochentlich wechselnden
Business-Lunch der Extraklasse schon ab 18,00 € inkl.

eines Softgetranks und Kaffee.

Wir freuen uns auf lhren Besuch!




KASTENS HOTEL LUISENHOF
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LuisenstraBe 1-3

30159 Hannover

Telefon: 0511/30 44-0
info@kastens-luisenhof.de
www.kastens-luisenhof.de

Reservierungen unter
0511/30 44-814

Sie méchten regelmaBig von uns
Post erhalten oder sich abmelden?
Telefon: 0511/30 44-724



